
All-Day Dining & Lounge the LOOP

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※お米は国産米を使用しております。  ※写真はイメージです。

八　寸： 落花生豆腐 玉子焼き さつま芋甘露 揚げ銀杏 栗甘露（焼き） 花蓮根 蛸足

造　里： お造り（二種 あしらい一式）

煮　物： ごぼう信田 人参紅葉 いんげん 小芋

焼　物： 鯛柚庵焼き あしらい

揚　物：  天婦羅（海老/茸［舞茸］/青唐）

御飯物： 茸ご飯

留　椀： 赤だし（なめこ）

甘　味： 果物  ※ディナーにはプチケーキが付きます。

和食膳「なにわ御膳」

 ランチ    ¥4,000
 ディナー ¥4,500

LUNCH & DINNER  9月・10月



All-Day Dining & Lounge the LOOP

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※お米は国産米を使用しております。  ※写真はイメージです。

小　鉢 ： 三種盛り（蟹なます 菜と茸のおひたし 白子豆腐）

造　り ： お造り（三種 あしらい一式）

煮　物 ： 鰤大根 人参 青味 柚子

焼　物 ： 鮭味噌漬け 海老塩焼き 栗甘露煮 蒲鉾 玉子焼き 花蓮根 はじかみ

蒸　物 ： 茶碗蒸し

御飯物 ： かにの炊き込みご飯

留　椀 ： 赤出汁

甘　味 ： 果物　※ディナーにはプチケーキが付きます。

和食膳「なにわ御膳」

 ランチ    ¥4,000
 ディナー ¥4,500

LUNCH & DINNER  11月・12月




